





Corno giallo

Starkwachsende Paprikasorte mit langen, leuchtend
gelben konisch spitzen Friichten, welche von dunkelgriin
auf gelb abreifen.

Sweet Chocolate
Die Friichte sind mittelgrof$ mit ziegelrotem und
geschmackvollem Fruchtfleisch.

Dulce Italiano
Die Friichte sind Idnglich und schmal und haben einen
aufSerordentlich siiSen Geschmack.

Weitere Paprikararitdten: Hamik, Violetta, Glockenpaprika.

Die Ja! Nattirlich Kontrollen — strenger als das Gesetz verlangt

Weil bei Ja! Natiirlich keine chemisch-synthetischen Diingemittel verwendet
werden, wdchst das Gemiise langsamer. Es dauert eben, bis es seinen vollen,
natiirlichen Geschmack entfaltet. Die Reife erkennt man an den krdftigen Farben
und natiirlich am unverkennbaren Geruch, der alle Sinne anregt. Das Gemiise wird
geerntet, genau kontrolliert und gelangt mit dem Ja! Natiirlich Siegel auf dem
kiirzesten Weg ins Regal.

Vielfalt und Fiille statt Monotonie

Nur mehr 30 von 5.000 Nutzpflanzen erndhren die gesamte Menschheit.
Ja! Natiirlich ist sich seiner Verantwortung bewusst und engagiert
sich seit Jahren fiir den Schutz und Erhalt der biologischen Vielfalt. Die
Ja! Natiirlich Bauern sind ein wichtiger Partner im Erhalt der Vielfalt, denn sie
bringen in Vergessenheit geratene Nutzpflanzen wieder auf die Felder.

Tragen auch Sie etwas zum Erhalt der heimischen Bio-Landwirtschaft bei,
indem Sie die Vielfalt der regionalen Lebensmittel kaufen.



Mehr Infos online unter:
www.janatuer-li;h(:t
t\))\l:ﬁdf?sct:s;:;.at/ bio.janatut'er:ch
www.twitter.com/jq_natuerl{c -
www.voutube.com/;anatm.arl|c
instagram.com/ja_natuerllch

|/

Fiir weitere Informationen, Fragen oder Anregungen
stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfiigung.
Ja!Natiirlich Service:
info@janatuerlich.at
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