


E R F A H R E N  S I E ,  W I E  A U S  D E M  H Ö C H S T E N  
T I E R W O H L S T A N D A R D  U N S E R E  W E R T V O L L E  
H E U B L U M E N M I L C H * W I R D  U N D  D A R A U S  U N S E R E 
N E U E  K Ä S E V I E L F A L T  M I T  D E R  G R Ü N E N  K U H .  

E I N E  M U S S  Ja!
D I E  B E S T E  S E I N !

aus Heumilch g.t.S.

Gibts nur bei:

* D
ies

e B
io

-M
ilc

h 
ge

ht
 ü

be
r d

ie 
EU

-B
IO

-V
O

 h
in

au
s u

nd
 er

fü
llt

 zu
sä

tz
lic

h 
da

s R
eg

ul
at

iv
 d

er
 A

RG
E 

H
eu

m
ilc

h.
 D

ar
üb

er
 h

in
au

s b
es

te
ht

 ei
n 

ge
ne

re
lle

s V
er

bo
t d

er
 A

nb
in

de
ha

ltu
ng

.  
Ja

! N
at

ür
lic

h 
ga

ra
nt

ier
t 3

65
 T

ag
e/

24
 S

tu
nd

en
 F

re
ila

uf
 fü

r a
lle

 M
ilc

hk
üh

e. 
D

ie 
M

ilc
h 

w
ird

 tä
gl

ic
h 

fri
sc

h 
ab

ge
ho

lt.
  *

*g
em

äß
 E

U
-B

io
-V

er
or

dn
un

g



Gibts nur bei:

WILL MAN DIE 
BESTE MILCH, 
MÜSSEN ALLE 
IHR BESTES 
GEBEN.

Wir bieten Molkereien und Käse

machern langfristige Partnerschaften 

an. Aber dafür müssen alle unseren 

hohen Qualitätsansprüchen gerecht werden. 

Nur so kann aus der besten Bio-Heublumen-

milch der beste Bio-Heublumenkäse werden. 

Wir von Ja! Natürlich geben unser 
Bestes. Frei nach dem Motto: 

Gute Partner, strenge Kontrollen. 
Bio-Gras, im Sommer frisch von 

der Weide. Im Winter als 

schonend getrocknetes 

Bio-Heu. Und etwas 

Bio-Getreide. Auf 

gärendes Silofutter 

verzichten wir.

Dank Beweidung und umsichtiger Bio-Heuwirtschaft. 

Diese Artenvielfalt macht das unvergleichliche Aroma 

unserer Heublumenmilch aus. 

Die Natur gibt ihr Bestes mit ihren  
wertvollen Blumen, Kräutern und Gräsern.

Unsere Kühe geben die beste Bio- 
Heublumenmilch, dafür bekommen sie 
das wertvollste heimische Bio-Futter.



janatuerlich.at

Garantiert 150 Tage Weidegang!

Sie wird nur ganz kurz  

pasteurisiert und schonend 

homogenisiert. Mit ein Zeichen 

ihrer einzigartigen Frische und 

Qualität sind der natürliche  

Fettgehalt und ihre kürzere 

Mindesthaltbarkeit.

Damit unsere Bio-Heublumenmilch ihren 
herrlichen Milchgeschmack erhält, soll sie so

natürlich bleiben wie nur möglich.
Vor allem geben sie dem Käse die Zeit 

zum Reifen. So wird aus der besten 

Bio-Heublumenmilch ganz ohne 

künstliches Zutun unsere 

neue Bio-Heublumen- 

käsevielfalt. 

Höchster Tierwohlstandard verlangt, weit mehr für die Tiere zu  

tun, als Bio es für gewöhnlich vorschreibt. Ob es ihnen gut geht,  

ob alle gesund sind. Das ganze Jahr nicht ein Mal angebunden!   

Jeden Morgen auf die Weide und am Abend die Kühe wieder  

zurück in den Stall holen, das hält unsere Bauern auf Trab.

Unsere Heumilch-Bauern geben ihr Bestes.

Unsere Käsemacher  
geben ihr Bestes.



Die C
réme de la Cremigkeit!

Gibts nur bei:

Bio-Sauerrahm
aus Bio-Heublumenmilch
250 g

Bio-Crème fraîche 
aus Bio-Heublumenmilch
125 g

„ENDLICH EINE MILCH, 
DIE WIEDER SCHMECKT, 
WIE MILCH SCHMECKEN SOLL!“

Alm- und Weidewirtschaft  

sind die beste Landschaftspflege,

denn so wird die Verwaldung 

unserer Wiesen verhindert.

Heublumenmilch 
lässt den 

Topfen duften. 

Wenn das eine wie die Mutter von Bio-Bauer Haas sagt, eine, die es 

wissen muss von früher, dann lässt sich über den Geschmack unserer 

frischen Bio-Heublumenmilch nicht mehr streiten.

(1 kg 7,92)0,99

(1 kg 3,96)0,99

*In allen teilnehmenden Adeg Märkten. Bei den angeführten Preisen handelt es sich um unverbindliche Preisempfehlungen von ADEG und Sutterlüty.
**Aufgrund der unterschiedlichen Marktgrößen sind nicht immer alle Angebote in allen Sutterlüty Märkten erhältlich!
Aktionspreise gültig von 4. 4. 2019 – 10. 4. 2019 bei Billa, Merkur und teilnehmenden Adeg und Sutterlüty Märkten.

***



janatuerlich.at

Bio-Speisetopfen mager
aus Bio-Heublumenmilch
250 g

Bio-Sauerrahm
aus Bio-Heublumenmilch
250 g

Täglich 

frisch vom  

Bio-Bauernhof.

Heublumenmilch 
lässt den 

Topfen duften. 

Sagt Martin Haas, einer der Ja! Natürlich 

Bio-Heumilchbauern. Zu Hause im Salzburger 

Seenland. Für die viele Arbeit, die so eine gute 

Bio-Heublumenmilch verlangt, bekommt er von 

uns einen fairen Preis. 

„Dass es meinen Kühen 
gut geht, liegt mir am 
Herzen. Diesen Anspruch 
will ich auch leben.”

100 % Bio-Futter 

aus Österreich
.

(1 kg 4,76)1,19

aus Heumilch g.t.S.

Bio 
Heublumenmilch
1 l

pro Liter1,35



Gibts nur bei:

150 Tage Weidegang und niemals angebunden.

	 So frei sind nur unsere Kühe!

Dank langfristiger Verträge 

und fairer Preise kann in 

artgerechte Freilaufställe 

investiert werden.
Matthias Sommerauer
aus Eugendorf liefert die gute 
Bio-Heublumenmilch, genauso 
wie schon sein Großvater und 
Urgroßvater.

Bernhard Reiter
aus Steinbach an der Steyr genießt 
mit seinen Kühen die frische Luft 
auf der Weide.

*In allen teilnehmenden Adeg Märkten. Bei den angeführten Preisen handelt es sich um unverbindliche Preisempfehlungen von ADEG und Sutterlüty.
**Aufgrund der unterschiedlichen Marktgrößen sind nicht immer alle Angebote in allen Sutterlüty Märkten erhältlich!
Aktionspreise gültig von 4. 4. 2019 – 10. 4. 2019 bei Billa, Merkur und teilnehmenden Adeg und Sutterlüty Märkten.

***
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Rahmig-mild mit 

feiner Rauchnote.

Der cremigste Butterkäse von allen

mit der feinsäuerlichen Butternote.

Im Kupferkessel gekäst.

In zwei wunderbar cremigen Sorten. 

Ganz ohne Zusatzstoffe.

Bio-Speisetopfen
aus Bio-Heublumenmilch
250 g

Immer das Beste für die Kühe aus dem Füllhorn der Jahreszeiten.

Im Sommer von den Weiden und Almen. Im Winter das hochwertige Bio-Heu. 

FRÜHER GAB ES NUR 
„HEUBLUMENMILCH“ – 
WIR HABEN SIE 
WIEDER ENTDECKT. 

aus Heumilch g.t.S.

ab 2 Packungen, 
div. Sorten2,99

(1 kg 14,95)

     D
IVERSE SORTEN

Bio-Butterkäse
aus Bio-Heublumenmilch
pro 200 g

Bio-Emmentaler
aus Bio-Heublumenmilch
pro 200 g

Bio-Gouda
geräuchert
aus Bio-Heublumenmilch
pro 200 g

Bio-Frischkäse
aus Bio-Heublumenmilch
div. Sorten
175 g

 S T A T T 
1,39

ab 2 Packungen je

1,19
Aktionspreis gültig 
von 4. 4.  – 10. 4. 2019

(1 kg 6,83)

(1 kg 4,76)1,19



Gibts nur bei:

Durch die einzigartige Qualität 

unserer Rohmilch braucht es nicht 

viel Dazutun, damit herrlicher Käse 

daraus wird. Aber nur, wenn man wie 

wir auf gärendes Silofutter gänzlich 

verzichtet, kann auch in der Molkerei 

auf hochtechnologische Prozesse 

verzichtet werden.

Und jeder Heublumenmilch-Käse soll 

so viel Zeit haben, wie er braucht, um 

den sortentypischen Geschmack aus-

zubilden. Zusatzstoffe, Aromen oder 

künstliche Farbstoffe kommen für uns 

nicht in Frage. So BIO, wie wir sind.

Erlebnis 
zum 
Käsegenuss.

Kleines

a-Ja!

Ja! Natürlich 
gereifter Käse 
ist von Natur 
aus laktosefrei.

Freunde herzhafter Würzigkeit 

ruft der Bergkäse.

Aktionspreis gültig 
von 4. 4.  – 10. 4. 2019

Bio-Alpkönig
in feinen Scheiben
pro 120 g

Bio-Bergkäse
in feinen Scheiben
pro 120 g

Bio
Emmentaler
in feinen 
Scheiben
pro 120 g

Bio-Gouda
in feinen Scheiben
pro 120 g

Bio-Butterkäse
in feinen Scheiben
pro 120 g

 S T A T T 
2,19

ab 2 Packungen je

1,99
(1 kg 16,6)

     D
IVERSE SORTEN

*In allen teilnehmenden Adeg Märkten. Bei den angeführten Preisen handelt es sich um unverbindliche Preisempfehlungen von ADEG und Sutterlüty.
**Aufgrund der unterschiedlichen Marktgrößen sind nicht immer alle Angebote in allen Sutterlüty Märkten erhältlich!
Aktionspreise gültig von 4. 4. 2019 – 10. 4. 2019 bei Billa, Merkur und teilnehmenden Adeg und Sutterlüty Märkten.

***



janatuerlich.at

Camembert zum 

Nachtisch? 

Dann am besten 
schon zur 

Vorspeise raus 
aus dem 

Kühlschrank!

Der volle Käsegeschmack 

entfaltet sich vollends bei 

Raumtemperatur.

2,29

aus Heumilch g.t.S.

(1 kg 15,27)

Bio
Emmentaler
in feinen 
Scheiben
pro 120 g

 S T A T T 
2,19



Gibts nur bei:

Bio-Schaf  
Camembert  
mit Pfeffer 
aus der  
Feinkost 

WAS ALLES GUT ZU UNSEREM 
BIO -HEUMILCHKÄSE SCHMECKT, 
DER SO GUT SCHMECKT.

Was gibt es Köstlicheres als  
Nüsse zum Käse? Unsere 

Nusshaxn zum geräucherten Gouda. 
Dazu Grüner Veltliner und das 

Gaumenspiel kommt in die Gänge.

Auf unserem rustikalen Weißbrot kommt 
seine rahmig-feine Note besonders gut 
zur Geltung. Ein Gläschen Karottensaft 
verbindet die Aromen.

Bio-Karottensaft
0,5 l

Bio-Nusshaxn
pro Stück

Grüner Veltliner
0,75 l

Rustikales 
Bio-Weißbrot
pro 450 g

pro Stück1,19

pro Stück2,49
0,75 Liter4,99

2,49  S T A T T 
2,69

Im Zeitraum von 4.4.-10.4.  
bei Billa, Merkur und Adeg  
erhältlich.

Im Zeitraum von 4.4.-10.4. bei 
Billa, Merkur und Adeg erhältlich.

Bio-Gouda 
geräuchert

Bio-Brietorte

(5,53 / kg)

*In allen teilnehmenden Adeg Märkten. Bei den angeführten Preisen handelt es sich um unverbindliche Preisempfehlungen von ADEG und Sutterlüty.
**Aufgrund der unterschiedlichen Marktgrößen sind nicht immer alle Angebote in allen Sutterlüty Märkten erhältlich!
Aktionspreise gültig von 4. 4. 2019 – 10. 4. 2019 bei Billa, Merkur und teilnehmenden Adeg und Sutterlüty Märkten.

***

pro Stück2,49
0,5 Liter1,99



Bio-Emmentaler 
aus der Feinkost 

Bio-Gouda 
aus der Feinkost

Der Apfel sucht die Nähe des 
Brie. Das Spitzbaguette weist 
ihm den Weg.

Von der Streuobstwiese kommt 
der Geschmack unserer Kindheit 
passend zum mild gereiften 
Gouda auf einer Scheibe Roggen pur.

Je uriger das Brot, desto 
kräftiger darf der Käse sein.
Blauer Zweigelt gesellt sich 

gerne zur herzhaften 
Würzigkeit von Emmentaler.

Äpfel oder  
Birnen zum Käse? 
Vergleichen Sie  
doch einmal!Bio-Birnen &  

Bio-Topaz Apfel

Bio 
Bergsteigerbrot

Blauer
Zweigelt
0,75 l

 Bio-Roggen  
 Pur Brot

Bio-Apfelsaft
1 l

Bio-Spitzbaguette
250g

Bio-Apfel-Birnesaft
1 l

1,89  S T A T T 
2,19

pro Stück2,49
0,75 Liter5,99

Im Zeitraum von 4.4.-10.4.  
bei Merkur und Adeg erhältlich.

Bio-Brietorte

Im Zeitraum von 4.4.-10.4.  
bei Billa, Merkur und Adeg  
erhältlich.

Bio-Frischkäse

(7,56 / kg)

pro Stück2,49
1 Liter2,29

2,19
1 Liter



Gibts nur bei:
*Diese Milch geht über die EU-BIO-VO hinaus und erfüllt zusätzlich das Regulativ der ARGE Heumilch.  

Darüber hinaus besteht ein generelles Verbot der Anbindehaltung. Ja! Natürlich garantiert 365 Tage/24 Stunden 
Freilauf für alle Milchkühe. Die Milch wird täglich frisch abgeholt.

DIE BESTE 
MILCH MACHT
DEN BESTEN
KÄSE.
So BIO wie wir sind,  
machen wir aus unserer  
besten Heublumenmilch  
unsere neue Käsevielfalt.  
Die mit der grünen Kuh.

*

#grünekuh 
janatuerlich.at 
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