REWE.

GROUP

aus biologischer
Landwirtschaft

PRESSEINFORMATION

Wiener Neudorf, 18. April 2017

Vegane News von Ja! Natiirlich zum Auftakt der Eissaison: Neues Eis auf

Mandelbasis

Dass auch veganes Eis hochsten Genuss und Cremigkeit bedeuten kann, zeigt das neue Eis
von Ja! Natiirlich. Hergestellt auf Mandelbasis ergéanzt es das bisherige Sorbet- und
Eissortiment und ist bestens fiir Veganer oder Menschen mit Laktoseunvertraglichkeit
geeignet. Erhaltlich in den beliebten Sorten Vanille und Schokolade, ist das Eis der perfekte

Begleiter fiir einen genussvollen Sommer.

Vegane Lebensmittel zahlen aktuell zu den gréten Trends im Lebensmittelhandel. Anschlie3end
an den grof3en Erfolg von Mandel- und Haferdrink baut Ja! Natirlich sein veganes Sortiment
punktlich zum Auftakt der Eissaison erneut aus. Die neuen Eissorten sind zu 100% vegan und
enthalten damit weder Milch, Sahne oder Eier — dafiir aber feinstes Mandelmousse aus streng
kontrolliert biologischem Anbau. Das vegane Eis von Ja! Naturlich ist damit im Osterreichischen

Lebensmitteleinzelhandel zur Zeit das einzige vegane Eis auf Mandelbasis.

Eisgenuss auf Mandelbasis fiir garantiert puren Geschmack

Die Basis von veganem Eis bilden meistens Soja oder Lupinen, aber auch Reis oder Hafer. Fr
das Ja! Natirlich Eis auf Mandelbasis werden ausschliel3lich sizilianische Bio-Mandeln verwendet,
die nicht blanchiert, sondern schonend geréstet zu Mandelmousse verarbeitet werden. Verfeinert
wird das Mandelmousse mit Wasser sowie besten Bio-Zutaten wie Schweizer Edelschokolade und
Bourbon Vanille aus Madagaskar. ,Mandeln sind die ideale Alternative zu Kuhmilch, wenn es um
die Produktion von Eis geht. Sie sind nicht nur vegan, sondern erméglichen auch dieselbe cremige
Textur und Geschmacksintensitat wie bei normalem Eis — und das ohne unangenehmen
Eigengeschmack wie beispielsweise bei Soja“, sagt Martina Hérmer, Geschéaftsfihrerin von Ja!

Naturlich.
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Wie aus der Eisdiele

Das Mandelmousse wird im Kremstal von der Biomolkerei Leeb unter dem Namen ,Kremstaler
Eismacher® zu cremigem Eis gerthrt. ,\Wir haben die Herstellung unserer neuen Eissorten wieder
in die Hande der Kremstaler Eismacher gelegt, die bereits jahrelange Erfahrung in der
traditionellen Eisherstellung haben wie sie auch in Eisdielen betrieben wird®, so Hérmer. Beim Eis
auf Mandelbasis werden wie bei allen anderen Eissorten von Ja! Naturlich nur 40% statt der
ublichen 80% Luft eingeschlagen. Das gewahrleistet im Vergleich zu herkdmmlichen
Eisherstellungsverfahren die volle Konzentration des Geschmacks. ,Die Mandeln verleihen dem
Eis aullerdem eine feine, zart nussige Note — und das ganz ohne Zusatz- oder Farbstoffe und
Aromen*, so Hormer weiter.

Das neue Eis ist in den beliebten Sorten Vanille und Schokolade erhéltlich, beide Zutaten kommen
aus kontrolliert biologischem Anbau. Das Vanilleeis gibt es bereits in allen BILLA und MERKUR
Filialen, das Schokoladeeis fillt ab Mitte April die Regale bei MERKUR und in ausgewahlten BILLA

Filialen. Eis-Fans erhalten beide Eissorten jeweils im 500ml Becher um 3,99 Euro.

Bildtext zum lbermittelten Bildmaterial:

Bild (1): Ja! Naturlich Eis auf Mandelbasis

Bild (2): Ja! Natirlich Eis auf Mandelbasis Schokolade
Bild (3): Ja! Natirlich Eis auf Mandelbasis Vanille
Credits: Ja! Natlrlich

Uber Ja! Natiirlich

1994 — vor mehr als 20 Jahren — begann die Erfolgsgeschichte von Osterreichs gréfter Bio-Marke, die heute eine
Produktpalette von Gber 1.100 Produkten umfasst. Die REWE Group Eigenmarke steht flr Produkte aus biologischer
Landwirtschaft, hochwertige Qualitat, besten Geschmack, vollkommene Transparenz und das Wirtschaften im Einklang
mit der Natur. Das alles hat oberste Prioritat. Denn Ja! Natiirlich bedeutet Genuss mit Verantwortung: Verantwortung
gegenuber Mensch, Tier und Umwelt — aber auch Verantwortung gegentiber biologisch wirtschaftenden Landwirtinnen.
Deshalb leistet die Bio-Marke auch einen wesentlichen Beitrag zu deren Foérderung: Sie garantiert den Bio-Bauerinnen
und -Bauern eine sichere Abnahme und honoriert den Mehraufwand der biologischen Landwirtschaft mit den héchsten
Bio-Zuschlagen des Landes. Unter dem Motto ,Bio in Hiille und Fulle“ setzt Ja! Natirlich seit einigen Jahren auf Green
Packaging und damit neue Maf3stabe, was umweltschonende Verpackungen angeht. Ja! Natirlich ist bei BILLA,
MERKUR, BIPA, ADEG und SUTTERLUTY erhaltlich.

Weitere Informationen unter www.janatuerlich.at und auf http://magazin.janatuerlich.at/.
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