
Herausforderungen, die Sie meistern:
•	 Ausarbeitung von Konzepten und Umsetzung von Neuproduktentwicklungen unter Einhaltung der gegebenen Qualitätspolitik
•	 Fachliche und organisatorische Gestaltung laufender Projekte bei den verarbeitenden Betrieben
•	 Schnittstelle zwischen Produktionsbetrieben und den internen Abteilungen Qualitätssicherung, Rohstoffbeschaffung und Marketing
•	 Ausarbeitung von Spezifikationen und deren Weiterentwicklung
•	 Produktuntersuchungen (Bewertung und Maßnahmensetzung)
•	 Reklamations- und Beschwerdemanagement
•	 Bearbeitung von Kundenanfragen
•	 Organisation und Teilnahme an Verkostungen
•	 Ausarbeitung genauer Briefings für entsprechende Betriebsaudits
•	 Umsetzung nachhaltiger Korrektur- und Verbesserungsmaßnahmen in  

den Verarbeitungsbetrieben

Qualifikationen, die wir belohnen:
•	 Mehrjährige technologische/naturwissenschaftliche Ausbildung  

(Schwerpunkte Lebensmitteltechnologie, Lebensmittelverfahrenstechnik, Verfahrenstechnik)
•	 Mehrjährige praktische Erfahrung in Auditierung und/oder Zusammenarbeit mit  

der Lebensmittelbranche
•	 Kenntnisse der Herstellungsverfahren und Produktionstechnologien
•	 Erfahrung im Projektmanagement, Kalkulation und Kostenrechnung
•	 Durchsetzungsstärke, innovatives und kreatives Denken
•	 Gewissenhaftigkeit
•	 Fähigkeit andere mitzunehmen und zu begeistern

Angebote, die Sie begeistern:
•	 Essenszuschuss für eine günstige, gesunde Pause in unseren betriebseigenen Restaurants
•	 Gute öffentliche Anbindung sowie ein Parkplatz vor Ort
•	 Mitarbeiter/innen-Vergünstigungen bei Einkauf und Reisen
•	 Umfangreiches Angebot an Maßnahmen unserer betrieblichen Gesundheitsförderung
•	 Ein Jahresbruttogehalt ab EUR 36.000,- auf Basis Vollzeit mit der Bereitschaft zur Überzahlung bei  

entsprechender Erfahrung und Qualifikation

Sind Sie eine begeisterungsfähige Persönlichkeit mit Hands-on-Mentalität und besitzen eine hohe  
Affinität zur Landwirtschaft und Bio-Lebensmittel? Haben wir Ihr Interesse geweckt und Sie können  
diese Frage mit Ja! Natürlich beantworten? Dann freuen wir uns auf Ihre Bewerbung.

Bewerben Sie sich noch heute online … wir suchen Ihr Talent! 

Perspektiven, die Sie lieben!
Bio von Ja! Natürlich heißt: Verantwortung für Mensch, Tier und Umwelt. Ja! Natürlich legt größten Wert auf allerbeste Qualität der 
Rohstoffe um daraus hochwertigste Produkte für die Konsumenten in den Handel zu bringen. Vertikale Integration entlang der Wert-
schöpfungskette sowie eine ständige Weiterentwicklung von Prozessen in der Rohstoffbeschaffung und Absatzkoordination sind ein 
wesentlicher Teil unseres Erfolges. 

Qualitätsmanager/in &
Produktentwickler/in
Ja! Natürlich (Dienstort: 2355 Wiener Neudorf)

Die Gespräche

führ ich, gell!


